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b *START 19:00

~« *OPRAWA MUZYCZNA D) kukasz Potkosnik ~~ Al

. " ATRAKCJE Drink Bar

Scianka do zdjec¢

Stot tematyczny

Alkohol w cenie e

360 7/ os g
RABAT Grupy powyzej IO os 340 zl/ os oo

Rezerwacja stolikow 570 O28 965



vENU [lacia Nor

Czarowny Poczatek | Drink powitalny

Szkarfatny Pakt | Zupa |
Consome z czarnym rawioli

Mroczny Arystokrata | Danie giowne |
Poledwiczka wieprzowa confit | popiot z palonego pora |
puree ze skorzonery | demi- glace z czarng porzeczka

Kulinarna Alchemia Ognia . Bufet dan goracych

Supreme z udka kurczaka z sosem teryiaki

Konfitowane policzki w winnym sosie

Pyzy podlaskie z zolza cebulowa

Mule na winie z kaparami s
Gnocchi z grzybami ¢ .
Ratatouille z oliwa tymiankowa | ;

Ogrod Jesiennych Rozkoszy | Przekaski-w: bufecie

Czarne bliny z tososiem graviax

Mini tarty z kozim serem i pikantna konfiturg

Tatar wotowy z anchois i grzybkami shieji

Krewetka w mango chutney i ptatkami chili

Burgery z wolno pieczong topatka

Humus na grzance z granatem

Brioche maslane z zebrem i truflowym majonezem
Pieczony burak z serem i pomaranczq 2
Sataty z batatem i serem halloumi 0
Szpinak z pomidorkami koktajlowymi z sosem sliwkowo porzeczks
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Ostatnia podr6z na Sardynie | Stot tematyczny

Deska wedlin wioskich: Prosciutto crudo, Guanciale-policzki
wieprzowe, Prosciutto cotto,
Saki Spinata, Mortadela z pistacjami, kietbasa Chorizo
Deska serow: Parmigiano eﬂlgiano, Mozarella Fior di latte,
Grana Padano, Gorgonzola, Rigatello wedzony, Urola -ser owczy
Carpaccio z Poledwicy
Carpaccio z 1ososia
Calmari Fritti (smazone kalmary krewetki)
Cytrynowe krewetki z chilli na grzankach
Tunczyk na satacie rzymskiej z sosem cytrynowo- ziotowym
Arancini z mozzarellg
Antipasti (papryczki nadziewane, kapary, oliwki, feta)
Cervene z sardynkami, Iimonk?étmango i chilli
Mozzarella z pomidorkami koktajlowymi i bazylig
Wioskie pieczywo: Focaccia, Bruschetta, Grissini, Panini
Dodatki: Oliwy ziolowe, pesto bazyliowe, pesto z suszonych
omidorow, masto czosnkowe,
iod z eukaliptusa

Stodki Mrok | Stodkosci z naszej cukierni

Mus z gorzkiej czekolady z malinami -
Sernik z jadalnym ztotem -
Brownie ze stonym karmelem
Churosy z cynamonem

Tarta limonkowa

Mini bezy z jagodami | marakujq
Tartaletki z pistacja i kinder bueno

Magia w kazdej kropli | Napoje gorace i zimne | Open bar X

Wodka, Wino, Piwo
Kawa z ekspresu
Herbata

Woda

Soki RO
Napoje gazowane RERDAR S 3

Zwierciadto lluzji| Drink Bar s

Autorskie drinki alkoholowe i bezalkoholowe -
Czarna wdowa| Cien Arystokraty| Szeptucha
Phynny mrok| Sekretny ogrod



WARUNKI REZERWA(]! :

Rezerwac& F mujem telefonlcznle badz mailowo:
tel.85 66329 SE)? 5J 289 >)
recepdgja@dworek-tryu

Rezerwadja wstepna na 16 am

Potwierdzeniem rezerwadji jest wptata catosci kwoty na konto
bankowe lub gotowka/ karta na miejscu

Pekao S.A. o/Bialystok O3 1240 1154 1111 OOIO 0902 2974
Hotel Dworek Tryumf Dabrowscy Sp. j.

Ul. Klepacka 1

16-OQ]I Ksiezyno

W tutule przelewu: nazwisko +iloSC osob

Stoliki ponizej 8 oséb beda taczone
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